
Menu de la semaine du 01/04/2024 au 07/04/2024  

Lundi 01 Mardi 02 Mercredi 03 Jeudi 04 Vendredi 05 Samedi 06 Dimanche 07 

Déjeuner
Confiture Philadelphia Sirop de 

liège
Pâte 

spéculoos
Chocolat à 

tartiner
Confiture Cramique

Potage St 
Germain

Potage
Crécy

Potage
Tomate

Potage
Dubarry

Potage
Brunoise

Potage
Vert près

Velouté 
champignons

Waterzooï

 Pdt 
persillées

Roulade de 
chicon au 

gratin
 

Frites

Steak haché
Chou fleur 

mayonnaise

Pdt

Escalope de 
volaille

Petits pois & 
carottes

Pdt  

Filet de 
poisson
Sauce 

mousseline 
Epinards 

Purée

Sauté de porc

Etuvée aux 
poireaux

Rôti de veau
Légumes 
oubliés

Croquettes
Sauce porto

Dîner

Mousse 
chocolat Fruit Glace Biscuit Liégeois Fruit Patisserie

Tartes
Pain

Gouda
Sandwich
Salade de 

thon

Pain
Jambon de 

dinde

Pain
Leerdammer

Pain
Bacon

Pain
Saint albray

Fromage 
portion

Charcuteries 
variées

Port salut Petit suisse Saucisson Gouda Jambon 
braisé

SOUPER
A

B

Macédoine de 
fruits

Semoule de 
riz

Abricot au 
sirop

Yaourt aux 
fruits

Biscuit Flan sauce 
caramel

Yaourt sucré

Menu 2 : Crépinette garniture du jour purée

                                                                                                                   Les menus peuvent varier en fonction du marché



*Menu de la semaine du 08/04/2024 au 14/04/2024 

Lundi 08 Mardi 09 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 
12

Samedi 13 Dimanche 14

DEJEUNER Confiture Kiri Pâte à 
spéculoos

Choco à 
tartiner

Confiture Sirop de 
liège

Cramique

Potage 
oignons

Potage 
Cerfeuil

Potage
Tomate 

Potage 
Chicon

Potage 
poireaux

Potage 
céleri

Crème de 
cresson

DINER Pâte 
Sauce 

mornay
Jambon 

Tomate 
farcie

Coulis de 
tomate
Frites

Boulette

Chou rouge

Pdt

Spiringue 

Carottes au 
beurre

PDT

Filet de 
cabillaud
Haricot 
beurre 
sauce 

hollandaise

Purée

Pain de 
viande

Etuvée 
d’endives

Rôti de 
dinde  

Compote 
mixte 

Pommes 
noisette

Fruit Flan vanille Glace Mousse aux 
fruits

Fruit Mousse 
chocolat

Pâtisserie 

SOUPER
A  Jambon 

braisé

Pain    
Maredsous

Pain
Salade de 

surimi

Pain
Pomme au 

four

Pain
Œuf à la 

russe

Pain
Jambon 

fumé

Pain
Chaume 

B Philadelphia Assiette 
charcuteries

Fromage à 
tartiner

Tête de veau 
tortue

Fromage à 
tartiner

Confiture Tête de veau 
en tortue

Macédoine de 
fruits 

Biscuit Fromage aux 
fruits

Biscuit Liégeois Yaourt aux 
fruits

Riz au lait

Menu 2
Hamburger – garniture du jour – purée

Les menus peuvent varier en fonction du marché



Menu de la semaine du 15/04/2024 au 21/04/2024   

Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19 Samedi 20 Dimanche 21

Déjeuner
Confiture Fromage à 

tartiner
Sirop de liège Pâte à 

spéculoos
Chocolat à 

tartiner
Confiture Craquelin

Potage 
Potiron

Potage
Florentin

Potage
Tomate

Potage
Cerfeuil

Potage
Julienne

Potage
Brocolis

Velouté 
Argenteuil

Pâte 
Sauce 

bolognaise

Hamburger

Salade

Frite      
Sauce 

béarnaise

Escalope

 Choux fleurs

Pdt

Boulette à la 
liégeoise
Raisins

Pdt nature

Filet de 
poisson 
Poireaux 

Sc Nantua
Purée

Paupiette

Etuvée choux 
Lardons 

Rôti de porc
Orloff

Pommes 
croquettesDîner

Fruit Liégeois Glace Fruit Crème café Gaufres Pâtisserie

Pain
Filet de 

maquereaux

Crêpe 
cassonade

Pain
Salade de 

poulet

Pain
Pavé de 
Flandre 

Pain
Pâté 

d’Ardennes

Pain
Camembert

Pain
Filet 

d’Anvers

Gouda Saucisson au 
jambon

Gouda Saucisson 
jambon

Philadelphia Pain de viande Gouda

SOUPER
A

B

Crème 
Moka

Biscuit Fruits au 
sirop

Biscuit Semoule de 
riz

Fromage aux 
fruits

Flan Sce 
caramel

Menu 2
Steak haché Garniture du jour Purée 

                                                                                                         Les menus peuvent varier en fonction du marché



Menu de la semaine du 22/04/2024 au 28/04/2024 
 

Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26 Samedi 27 Dimanche 
28

Déjeuner
Pâte à 

Spéculoos
Confiture Choco à 

tartiner
Fromage à 

tartiner
Sirop de liège Confiture Cramique

Potage
Cerfeuil

Potage Saint 
Germain

Potage 
tomate

Potage 
poireaux

Potage 
Dubarry 

Potage
Brunoise

Velouté
Courgette

Pâte 
Carbonara 

Boudin 
blanc 

Compote    
Frite

Waterzooï de 
poulet 

julienne de 
légumes 

Pdt 

Escalope de 
veau 

 Petits pois à 
la française

Pdt

Poisson 
meunière 
Crudité 

Sauce tartare 
Purée

Saucisse 

Salade 
liégeoise

 Coq au vin
Champignons

  Gratin 
dauphinois

Dîner

Biscuit Fruit Crème glacée Yaourt aux 
fruits Fruit Liégeois Pâtisserie

Pain
Fromage de 

Chimay 

Pain
Crêpe farcie

Pain
Salade de 

surimi 

Pain
Tomate 

mozzarella

Pain
Mortadelle

Pain
Saint Albray

Pain
Jambon de 

Cobourg
Confiture Charcuteries 

variées
Fromage à 

tartiner
Cervelas Fromage à 

tartiner
Pâté crème Emmenthal 

SOUPER
A

Yaourt sucré Crème au 
petit beurre

Salade de 
fruit 

Flan chocolat Biscuit Fromage aux 
fruits

Riz au lait

Menu 2
Paupiette garniture du jour Purée                                                                                               

Menus peuvent varier en fonction du marché



Menu de la semaine du 29/04/2024 au 05/05/2024  

Lundi 29 Mardi 30 Mercredi 1 Jeudi 2 Vendredi 3 Samedi 4 Dimanche5

Déjeuner
Fromage à 

tartiner
Choco à 
tartiner

Confiture Pâte 
spéculoos

Sirop de liège Chocolat Cramique

Potage
Brocoli

Potage
Carotte

Potage
Florentin

Potage 
Tomate

Potage
Poireaux

Potage
Céleri

Velouté
Volaille

 Escalope 
panée 
 Pâte

Coulis de 
tomate

Vol au vent
Frites

Rôti de porc
Jeunes 
carottes
Sauce au 

poivre
Pdt 

Fricassée de 
volaille
 Sauce 
ananas

Riz 

Filet de 
poisson 

Courgette 
Purée    
sauce 

armoricaine

Crépinette

Etuvée 
d’endives

Lapin 
Sauce 

chasseur

Croquette  
Dîner

Bavarois Crème 
caramel

Crème glacée 
brésilienne Biscuit Fruit Liégeois 

chocolat Pâtisserie

Pain
Brie 

Pain
Saucisson 
de Paris

Sandwich
Salade de 

thon

Pain
Fromage 

blanc 
cassonade 

Pain
Boudin noir 
moutarde

Pain
Bacon

Pain
St Paulin

Pâté crème Sirop de 
liège

Maredsous Pain de 
viande

Maredsous Compote Pain de 
viande

Souper

Biscuit Yaourt aux 
fruits

Fruits au 
sirop

Crème vanille Riz au lait Macédoine de 
fruits

Flan

Menu 2
Steak haché de volaille Garniture du jour

Purée
                                                                                    Les menus peuvent varier en fonction du marché 


